72\

monerany CEFODI
GUIA PARA
ANALISIS SENSORIAL W

DEL CACAO

azicar momna

Que es el analisis sensorial?
£s parcior i3 calidad dal cacao por
ia vista, el gusto y el olfato.

En la lengua se puede perclbir
sensaciones como: dulce, salado,
acidico, amargo, astrigente,

SABORES

£n las amendras de cacao, una insuliciante
fermantaclon o secado demasiado rapkdo, induce a ests
afecto, al fingl esta sangsacidn se parece a ia acidez de las
frutas, Referencia: Frutas citricas, vinagre.

Cacao Describe como sensaciones tipicas que emiten
o8 chocolates o los granos de cacao blen fermentados,
tostados y libre de defectos,

Referencia: Barras de chocolate, cacao fermentaco.

Sensaclones fuertes en cacao s& da genaral-
mente dobidoe a 13 falta de fermentacion de las almendras
aste sabor sa identifica en la parte pesterior dela legua y
su parmanencia &s hasta ol fina! de fa degustacicn
Referencia: Calé, cervezs, tcronja.

Cuando a2 trata ¢e cacao son sansack-
nés fuerles poco agradabies al gusto debido a ka2 poca o
ninguna farmentacidn; los efectos que produce; acorme-
cimionto de los tefidos que entra en contacto con fa mues-
tra, provocande sequedad en tods la cavidad bucal,
posteriormenta hay aumento de salivacidn, @n ccasiones
al final se siente como si estuysera lastimado ia boca.
Referencia: La referencia es cacao no farmentado, inicial-
mente se percibe un sabor Boral pero despuds 65 amargo,
grosefas, mango verde, banana verde.
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Frutal Impresiones que se presentan en los sentidos
evocadas por @ sensacion a frutas maduras, esto
cascribe una nota suave de aroma & dulce, ligeramente
acido y agradable a todo & gusto,

Referencia: Cualquier fruta seca ( pasas, citrices), vino.

Floral Se muwestra como sansaciones de frescura en la
boca, los icores se presentan como Si estuviaran perfu-
macdos, ocasiongimenta se percibe un olor a quimico paro
parsiste la sensacion remanente agradable provocando
ansiedad. Se esparce per toda @ cavidad bucal.
Referencia: Floras de citrices, jazmin, vicietas,

! Z Sensaciones ligersmente dulce que e presenta en
la mnw de i3 lengua y se distribuyen por 1oda 1a cavidad
bucal, ciartas ccasicnes suelen ser ligeraments picanies
Referencia: Almendras maduras, man! tostado,

Caramelo Son sensaciones que estan refacionadas
con la presencia do azocares en o Cacan) que necestan
da ligera tamperatura para el desarrollo y expansién en (a
pasta o Scor. Se presonta en la punta de la legua pero esta
sansacion invade todo el aspacio bucal.

Referencia: Melaza, caramelo de leche y miel. Miel de
cafa, malta,




